DESSERT

DESSERTS

LE CREPES CON CREMA FLAMBATE AL GRAND MARNIER

CUSTARD-FILLED CREPES FLAMBE WITH GRAND MARNIER
€ 15.00

SUGGERITO IN ABBINAMENTO CON — PAIRED WITH
MUFFATO DELLA SALA ANTINORI
€ 6,00

LA TORTA DI MELE CON SALSA ALLA VANIGLIA

APPLE TART SERVED WITH VANILLA SAUCE
€ 13.00

SUGGERITO IN ABBINAMENTO CON — PA/RED WITH
CASALE DEL GIGLIO APHRODISIUM
€ 6,00

IL GELATO BUONTALENTI

BUONTALENTI [CE-CREAM
€ 13.00

SUGGERITO IN ABBINAMENTO CON — PA/RED WITH
MOSCATO D’ASTI LUIGI BOscA
€ 6,00

| SORBETTI HARRY'S BAR FIRENZE

FRUIT SORBET
€ 13,00

ZUPPA INGLESE

SPONGE CAKE, VANILLA AND CHOCOLATE CUSTARD, ALCHERMES LIQUOR
€ 13,00

SUGGERITO IN ABBINAMENTO CON — PAIRED WITH
MOSCATO D’ASTI LUIGI BOSCA
€7,00

GANACHE DI RICOTTA E PERA GLASSATA AL ROCHER

ROCHER-GLAZED RICOTTA CHEESE AND PEAR GANACHE
€ 13,00

SUGGERITO IN ABBINAMENTO CON — PAIRED WITH
MOSCADELLO BANFI
£€7,00

SFERA DI CIOCCOLATO FONDENTE CON CUORE AL MANDARINO

DARK CHOCOLATE SPHERE WITH TANGERINE HEART
€ 13.00

SUGGERITO IN ABBINAMENTO CON — PA/RED WITH

PORTO RUBY OFFLEY
€ 7,00

SGROPPINO AL LIMONE O BERGAMOTTO

SGROPPINO ( LEMON OR BERGAMOT )
€ 18,00

ANANAS AL MARASCHINO
FRESH PINEAPPLE WITH MARASCHINO LIQUOR

€ 13.00

COMPOSTA DI FRUTTA FRESCA
FRESH FRUIT SALAD

€ 13.00



