ANTIPASTI

STARTERS

COCKTAIL DI GAMBERI IN SALSA MARIE ROSE

PRAWNS COCKTAIL SERVED WITH MARIE ROSE SAUCE
€ 32.00

SALMONE SCOZZESE AFFUMICATO

SMOKED SCOTTISH SALMON
€ 30.00

CARPACCIO DI MANZO ALLA HARRY'S

BEEF CARPACCIO WITH LIGHT MUSTARD SAUCE
€ 30.00

PROSCIUTTO E MELONE

PARMA HAM AND MELON
€ 26.00

INSALATE

SALAD

INSALATA THE GARDEN
SELECTION OF SALAD AND RAW SEASONAL VEGETABLES
€ 24.00

INSALATA DI POLLO ALLA HARRY'S

CHICKEN SALAD HARRY'S STYLE
€ 30.00

CAESAR SALAD

CHICKEN SALAD HARRY'S STYLE
€ 30.00

INSALATA CAPRESE

CAPRESE SALAD
€ 24.00

MISTICANZA CON SALMONE MARINATO, AVOCADO ED AGRUMI

GREEN SALAD WITH MARINATED SALMON, AVOCADO AND CITRONETTE SAUCE
€ 30.00



PRIMI PIATTI

FIRST COURSES

VICHYSSOISE

VICHYSSOISE
€ 24.00

CREMA DI POMODORO CON BURRATA E BASILICO

TOMATO CREAMY SOUP WITH BURRATA AND BASIL
€ 24.00

TAGLIERINI GRATINATI ALLA HARRY’'S CON PARMIGIANO E PROSCIUTTO

BAKED THIN FETTUCCINE WITH PARMESAN CHEESE AND HAM
€ 35.00

TAGLIATELLE VERDI AL RAGU O POMODORO E BASILICO

GREEN FETTUCCINE WITH MEAT RAGOUT OR WITH TOMATO SAUCE
€ 26.00

TORTELLINI ALLA HARRY'S

HOME-MADE TORTELLINI WITH RAGOUT AND CREAM
€ 28.00

SPAGHETTI SERGIO
SPAGHETTI WITH GARLIC IN SPICY TOMATO SAUCE
€ 26.00

SPAGHETTINI DI GRANO DURO CON VYONGOLE

SPAGHETTI WITH CLAMS
€ 35.00

VALENCIANA
ARROZ VALENCIANA
€ 35,00

RISOTTO ALLE ERBE FINI E ZEST DI LIMONE

FINE HERBS RISOTTO WITH LEMON ZEST
€ 28.00



SECONDI PIATTI
MAIN COURSES

CODE DI GAMBERI AL CURRY HARRY'S STYLE, RISO PILAF E MANGO CHUTNEY

PRAWNS IN AROMATIC CURRY SERVED WITH PILAF RICE AND MANGO CHUTNEY
€ 45.00

SOGLIOLA CASANOVA, MEUNIER O CHAMPAGNE

SOLE CASANOVA OR MEUNIER OR CHAMPAGNE SAUCE
€ 60.00

POLLO AL CURRY HARRY'S STYLE, RISO PILAF E MANGO CHUTNEY
CHICKEN IN AROMATIC CURRY SERVED WITH PILAF RICE AND MANGO CHUTNEY
€ 40.00

CLUB SANDWICH DI POLLO ALLA HARRY'S

CLUB SANDWICH HARRY'S STYLE
€ 35.00

MILANESINE DI VITELLA CON CONCASSE DI POMODORO

VEAL MILANESE WITH FRESH CHOPPED TOMATOES
€ 40.00

PICCATINE DI VITELLA ALLA Pi1zzAIOLA

VEAL ESCALOPES WITH TOMATO SAUCE AND MOZZARELLA CHEESE
€ 40.00

FILETTO MIGNON TAKE IT OFF

VEAL FILLET SERVED WITH FL.ORENTINE SAUCE
€ 55.00

VITELLO TONNATO

VEAL WITH TUNA-CAPER SAUCE
€ 40.00

TARTARE DI MANZO ALLA HARRY'S

STEAK TARTARE HARRY'S STYLE
€ 50.00

LA FIORENTINA seLEzIONE HARRY’'S

FLORENTINE STEAK
€ 85.00 PER KG.

HAMBURGER DI MANZO HARRY'S STYLE

BEEF HAMBURGER HARRY'S STYLE
€ 35.00

ROBESPIERRE
GRILLED BEEF WITH RUCOLA AND CHERRY TOMATOES
€ 40.00

TOURNEDOS DI MANZO AL PEPE VERDE

BEEF TOURNADOS IN GREEN PEPPER SAUCE
€ 55.00



CONTORNI
SIDE DISHES

PURE DI PATATE

MASHED POTATOES
€ 12.00

PURE DI SPINACI

SPINACH PUREE
€ 12.00

PATATINE FRITTE

FRENCH FRIES
€ 12.00

MISTICANZA

GREEN SALAD
€ 10.00

COMPOSTA DI VERDURE GRIGLIATE

GRILLED VEGETABLES
€ 12.00

RATATOUILLE ALLA HARRY'S

VEGETABLES CAPONATA HARRY'S WITH PEANUTS AND RASIN
€ 12.00

SPINACI ALL’AGRO O SALTATI

SPINACH — STEAMED OR SAUTEED WITH GARLIC
€ 12.00

COPERTO -~ COVER CHARGE € 8.00

. PIATTO VEGETARIANO

IN QUESTO LOCALE VENGONO SERVITI PRODOTTI CONGELATI O SURGELATI ALL'ORIGINE COME DA NORMA DI LEGGE
FROZEN PRODUCTS CAN BE SERVED IN THIS RESTAURANT AS REQUIRED BY LAW

ALCUNI DEI NOSTRI PRODOTTI POSSONO CONTENERE TRACCE DI ALLERGENI. PER LELENCO COMPLETO S| PREGA DI FARE ESPLICITA RICHIESTA AL PERSONALE.

1
SOME OF OUR PRODUCTS MAY HAVE TRACES OF ALLERGEN, FOR THE COMPLETE LIST OF ALLERGENS PLEASE DO EXPRESS REQUEST TO STAFF IN SERVICE



