
 

Piatti ‘’Green’’ 
 

VEGETARIAN COURSES 

 

 

 

Insalata ‘’The Garden’’ 

Selection of salad and raw seasonal vegetables 

€ 24.00 

 

 

Zuppa di Cipolle alla francese gratinata al Gruyère 

French onion soup au gratin 

€ 25.00 

 

 

Vellutata di Lenticchie di Castelluccio con fonduta di Castelmagno Dop 

e Aria al Rosmarino 

Lentil creamy soup with Castelmagno Dop fondue and rosemary foam  

€ 23.00 

 

 

La Sergio’’, Gli spaghettini di grano duro alla Harry’s 

Spaghetti with garlic in spicy tomato sauce 

€ 26.00 

 

 

Lasagnette ai Funghi Porcini e Zucca gialla  

Porcini mushroom and pumpkin Lasagna 

€ 26.00 

 

 

Verdure al curry servite con Riso pilaf e Mango chutney 

Creamy vegetables curry with pilaf rice and mango chutney sauce 

€ 32.00 

 

 



 

Classici Harry’s 
 

TRADITIONAL HARRY’S DISHES 

 

 

Cocktail di Gamberi* 

Shrimps cocktail 

€ 34,00 

 

Carpaccio classico di Manzo alla Harry's 

Beef carpaccio with light mustard sauce 

€ 30.00 

 

Taglierini gratinati alla Harry’s con Parmigiano e Prosciutto  

Baked thin fettuccine with parmesan cheese and ham 

€ 35.00 

 

Tortellini alla Harry’s 

Tortellini with beef Ragu’ Harrys Style 

€ 28,00 

 

“La Sergio”, Spaghettini di grano duro alla Harry’s 

Spaghetti with garlic in spicy tomato sauce 

€ 26.00 

 

Spaghetti alle Vongole Veraci 

Spaghetti with clams 

€ 37,00 

 

Curry aromatico dell'Harry’s, Riso pilaf e Mango Chutney  

The classic Aromatic Curry served with pilaf rice and mango chutney sauce … 
 

...con le Code di Gamberi* 

…with Prawns 

€ 43.00 

 

...con il Pollo 

…with breast of chicken 

€ 38.00 

 

Tartare di Manzo alla Harry's  

Steak Tartare Harry’s Style 

€ 50.00 

 

Milanesine di Vitella con concassé di Pomodoro 

Veal milanese style Served with chopped tomatoes 

€ 40.00 



 

Antipasti 
 

ENTRÉES 

 

 

Plateau Toscano 

con Salumi, Pecorino e Crostino alla toscana  

Selection of charcuterie, Pecorino cheese and chicken liver pâté 

€ 32.00 

 

 

Il Super Uovo di Paolo Parisi poché con Tartufo nero 

Paolo Parisi poached egg with black truffle 

€ 28,00 

 

 

Segato di Carciofi, Spuma tiepida di Pecorino e salsa al Prezzemolo 

Raw artichokes with pecorino foam and parsley sauce 

€ 26,00 

 

 

 

 

Primi Piatti 
 

FIRST COURSES 

 

 

Spaghetto quadrato Monograno Felicetti, Cacio e Pepe all’ aglio, 

Gamberi rossi* e colatura di Alici 

Spaghetti with cheese cream and pepper, raw Sicilian Prawns and Cetara anchovy sauce 
€ 33,00 

 

 

Pappardelle all’uovo di Campofilone con crema di Finocchio al 

Lemongrass, cuore di Baccalà e polvere di Olive Taggiasche 

Pappardelle with fennel cream, codfish and Taggiasche olive powder 

€ 33.00 

 

 

Risotto Carnaroli alla Milanese, salsa all’Ossobuco e fonduta di 

Parmigiano 24 mesi Vacche Rosse 

Saffron risotto, Ossobuco sauce and Parmesan fondue  

€ 28,00 

 

 



 

Secondi Piatti 
 

 

SECOND COURSES 

 

 

Bistecca alla Fiorentina selezione Harry’s con Patate arrosto 

Florentine steak grilled served with roasted potatoes 

€ 85.00 per kg. 

 

Filetto di Manzo alla Rossini 

Beef Fillet Rossini Style 

€ 60,00 

 

Quaglia in doppia cottura, Carciofo dorato e fondo di Arrosto 

Twice cooked quail, artichoke and brawn sauce 

€ 42.00 

 

Pescato del giorno al Sale o all’Isolana 

Fish of the Day in salt crust or Isolana style 
€ 60.00  

 

 

Contorni 
 

SIDE DISHES 

 

Pure’ di Patate 

Mushed potatoes 
€ 12,00  

 

Pure’ di Spinaci* 

Spinach purée 
€ 12,00  

 

Patate Arrosto  

Roasted potatoes 

€ 12,00 

 

Verdure alla griglia 

Grilled vegetables 

€ 12,00 

 
Coperto  -  Cover Charge  € 6.00 

 

*IN QUESTO LOCALE VENGONO SERVITI PRODOTTI CONGELATI O SURGELATI ALL'ORIGINE   COME DA NORMA DI LEGGE 

*FROZEN PRODUCTS  CAN BE SERVED IN THIS RESTAURANT AS REQUIRED BY LAW 

ALCUNI DEI NOSTRI PRODOTTI POSSONO CONTENERE TRACCE DI ALLERGENI. PER L’ELENCO COMPLETO SI PREGA DI FARE ESPLICITA RICHIESTA AL PERSONALE 

I NOSTRI OPERATORI SONO FORMATI SUL RISCHIO ALLERGENI; ESSENDO LA CUCINA UNICA ED AVENDO VARIE LINEE PRODUTTIVE, NON POSSIAMO ESCLUDERE LA PRESENZA 

DEGLI ALLERGENI IN TRACCE IN TUTTE LE PREPARAZIONI ALIMENTARI. 
 

SOME OF OUR PRODUCTS MAY HAVE TRACES OF ALLERGEN, FOR THE COMPLETE LIST OF ALLERGENS PLEASE DO EXPRESS REQUEST TO STAFF IN SERVICE 

OUR STAFF IS TRAINED ON ALLERGEN RISK; SINCE THE CUISINE IS SINGLE AND HAS VARIOUS PRODUCTION LINES, WE CANNOT EXCLUDE THE PRESENCE OF TRACE 

ALLERGENS IN ALL FOOD PREPARATIONS. 


